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IMPORTANT

Linstallateur devrait remettre ces instructions au propriétaire de 'appareil,
Le propriétaire pour sa part devrait le lire avant toute utilisation de
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BGR30524SS

.
.
FR . \ PAPIER ENTIEREMENT
\ g RECYCLE ET RECYCLABLE

285.6004.42/R.AA/27.02.2026/3-2
7732188034



INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES
LISEZ ET CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
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AVERTISSEMENT :Le non-respect des instructions

contenues dans le présent manuel est susceptible de
causer un incendie ou une explosion, pouvant entrainer des dom-
mages matériels, des blessures ou la mort.

— Evitez de poser ou d'utiliser de I'essence ou d’autres va-
peurs et liquides inflammables & proximité de cet appareil ou
de tout autre appareil.

— COMMENT VOUS COMPORTER LORSQUE VOUS SENTEZ
UNE ODEUR DE GAZ

N'allumez aucun appareil.

Ne touchez aucun interrupteur électrique.

N'utilisez pas de Biéghone dans volre immeuble.

Appelez immédiatement votre fournisseur de gaz a partir du
téléphone d’un voisin. Suivez les instructions du fournisseur
de gaz.

e Sivous ne parvenez pas a joindre votre fournisseur de gaz,
appelez le service d'incendie.

e # O @

— Les travaux d'installation et d’entretien doivent étre effectués
par un installateur qualifié, une agence de service ou le fournis-
seur de gaz.




POUR EVITER TOUT BASCULEMENT : Le non-respect des instructions contenues dans le présent
manuel est susceptible de causer un incendie ou une explosion, pouvant entrainer des dommages

matériels, des blessures ou la mort.

/N AVERTISSEMENT :

° TOUTES LES CUISINIERES PEUVENT BASCULER

° CELA PEUT ENTRAINER DES BLESSURES
CORPORELLES

° VEUILLEZ INSTALLER UN DISPOSITIF ANTI-
BASCULEMENT FOURNI AVEC LA CUISINIERE

° CONSULTEZ LES INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

/A AVERTISSEMENT :

° E\[ITEZ DE FAIRE FONCTIONNER VOTRE
CUISINIERE SANS DISPOSITIF ANTI-BASCULEMENT

MIS EN PLACE ET ENCLENCHE
« Apres l'installation, attrapez prudemment I'arriere de la cuisiniere pour
vous assurer que le support anti-basculement est bien accroché au pied
arriére de Ia cuisiniére »

ie drlmr ar
ws cofrestement fxé aux

E IMPORTANT :
Cet appareil est uniqguement destiné & une utilisation domestique normale. Il n’est pas

cONGU pour un usage a I'extérieur ou non-domestique (y compris les bateaux et les
avions). Consultez la déclaration de garantie limitée. Pour toute question, contactez le
fabricant.

Ne réparez ou ne remplacez aucune piece de |'appareil a moins que le présent manuel ne
le recommande spécifiquement. Confiez toutes les interventions d’entretien a un centre de
service agrég.
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Explication des symboles
Les symboles suivants sont utilisés dans ce Manuel d’utilisateur :

nformations importantes ou astuces utiles sur I'utilisation de I'appareil.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
& Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement concernant les risques d’incendie.

vertissement en cas de contact avec des surfaces chaudes.

DANGER indique une situation dangereuse, qui si elle n’est pas évitée, causera la mort ou des
blessures graves.

AVERTlSSEMENTindique une situation dangereuse, qui si elle n'est pas évitée, pourrait causer
la mort ou des blessures graves.

MISE EN GARDEindique une situation dangereuse, qui si elle n’est pas évitée, pourrait causer
des blessures légeres ou relativement graves.

REMARQUEsest utilis¢ pour aborder les pratiques sans rapport avec les blessures physiques.
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Cher/Chere Client(e),

Votre appareil a été fabriqué dans des installations modernes et a fait I'objet de rigoureux con-
troles de qualité.

Toutefois, nous vous recommandons de lire attentivement ce manuel d’utilisateur avant d'utiliser
votre appareil et de le garder pour référence future. Si vous donnez ou vendez cet appareil a un
autre utilisateur, veuillez également lui remettre le manuel pour référence.

IMPORTANT :

Conservez ces instructions pour que I'inspecteur en électricité puisse les con-
sulter.

IMPORTANT :

Utilisez cet appareil uniquement dans une piéce équipée d’un détecteur de
monoxyde de carbone bien réglé et en bon état. Assurez-vous que le détecteur
de monoxyde de carbone fonctionne correctement et que les opérations
d’entretien sont effectuées réguliérement.Installez le détecteur de monoxyde
de carbone a 6,5 pieds maximum de I’appareil.

Les instructions vous aideront & utiliser I'appareil correctement et en toute sécu-
rité.

+ Lors de la livraison, vérifiez que I'appareil n'est pas endommagé. Si vous remarquez tout dom-
mage résultant du transport, veuillez contacter votre entreprise d’expédition ou le point de vente
immédiatement et ne connectez ni ne mettez I’appareil en marche!

» Lorsque vous donnez votre appareil a une autre personne, veuillez lui fournir tous les do-
cuments, y compris les recus de vente d’origine sur lesquels figure la dated’achat. La ga-
rantie n’est plus valide si le produit est vendu en seconde main.

+  Sivous décidez de ne plus utiliser cet appareil (ou de remplacer un modéle plus ancien), avant de
le mettre au rebut, il est recommandé de le mettre hors service de maniere appropriée, en con-
formité avec les reglements de protection environnementale et d'hygiéne, en vous assurant en
particulier que toutes les pieces potentiellement dangereuses ont été rendues non nocives, en
particulier pour les enfants qui pourraient jouer avec les vieux appareils. Retirez la porte et le tiroir
chauffe-plat avant la mise au rebut pour éviter qu'il ne représente un piege.
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H Instructions de sécurité

&Consignes de sécurité fon-
damentales

Cet appareil n’est pas destiné
pour une utilisation par des per-
sonnes (y compris les enfants)
aux capacités physiques, sensi-
tives ou mentales réduites, ou
n'‘ayant pas d'expérience ni de
connaissances sur |'utilisation de
cet appareil, a moins qu’elles ne
le fassent ous surveillance ou
qu’elles aient été formées sur
I'utilisation de I'appareil par une
personne responsable de leur
sécurité.

Surveillez les enfants afin de
vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec |'appareil.

N’utilisez jamais I'appareil lors-
que votre jugement ou votre
coordination sont altérés par la
consommation d'alcool et/ou de
drogues.

Siie cordon d'alimentation est
endommage, if doft &tre rempla-
e par un cordon spéeial fourni
nar le fabricant, 'un de ses
techniclens ou une personne de
qualification similaire afin
d'éviter tout risque.

N’utilisez pas I'appareil s'il est
défectueux ou présente un
dommage visible.

Ne réalisez pas de réparations
ou de modifications sur I'appa-
reil. Vous pouvez toutefois re-
médier a certains dysfonction-
nements ; consultez la rubrique
« Dépannage ».
Utilisez uniquement les pieces
de rechange agrées pour l'entre-
tien de la cuisiniere. Vous pou-
VEZ VOUS Procurer ces pieces
aupres des distributeurs autori-
sés par le fabricant. Contactez le
distributeur de pieces le plus
pres de chez vous.
N'essayer pas de modifier ou
d'altérer la structure de la culsi-
niere, notamment en retirant les
nieds de mise a niveau, les pan-
neauy, tes couvre-fils, les sup-
ports anti-basculement, les vig
ou foute autre plece de Pappareil,
Soyez vigilants lors de I'utilisa-
tion de boissons alcooliques
dans votre vaisselle. L’alcool
s’évapore a de hautes tempéra-
tures et peut causer un incendie
une fois en contact avec les sur-
faces chaudes.
I est possible de tourner les
boutons de la cuisiniere de fagon
accidentelle ; faites donc atten-
tion, surtout lorsgue vous
n'utilisez pas apparell.
AVERTISSEMENT : Risque
('intoxication alimentaire : Ne
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laissez pas les aliments reposer
ati four pendant plus de 1 heure
avant ou aprés leur cuisson. Ce-
la peut causer une infoxication
alimentaire ou des maladies.

e AVERTISSEMENT : Pour éviter
de causer des dommages irré-
versibles a la finition inférieure
du four, évitez de la recouvrir
aveg n'importe guel type de
feuille ou de revétement.

¢  AVERTISSEMENT : Ne recouvrez
jamais la partie supérieure des
grilles des brileurs avec

wimporte guel type de couvercle.

Ulilisez uniguement des usten-
siles de cuisine avee des dia-
melres recommandes. Assurez-
vous que les orifices de ventila-
tion et ia sortle des fumees illus-

rés ci-apres ne sont pas fermes,

Autrement, cela peut causer un
incendie ou une infoxication au
monoxyde de carbone,

Ne placez pas de récipients alimen-
taires fermeés et des bocaux en verre
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a l'intérieur du four. La pression
accumulée dans le bocal peut pro-
voquer son explosion.
AVERTISSEMENT :(Si votre appareil
n'est pas doté de boutons lumineux)
Ne refirez pas les boutons. Seul un
technicienn du centre de service
peut e faire. Chague bouton de
volre cuisiniere dispose d'un ressort
et d’'un anneau en acier. Ne les reti-
rez pas. Autrement, cela peut étre
dangereux pour votre santé et pour
le fonctionnement de 'appareil,

AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que les grilles supérieures de bri-
leurs sont toujours centrées au-
dessus des brileurs, comme illustré
sur la figure cl-dessous, Le mauvais
positionnement des grilles de brii-
leurs supérieures peut causer une
intoxication au monoxyde de car-
bone ou la mort, Contrblez fouiours
fa position des grilles supérieures de
brileurs avant utilisation.



Gardez la surface de I'appareil
propre et exempte de tous maté-
riaux combustibles, de gazoline
et autres vapeurs inflammables.
Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés chauffent
pendant son utilisation.

Risque d’incendie! Ne conser-
vez pas de substance inflam-
mable dans le four et/ou dans le
tiroir chauffe-plat.

N'utilisez pas d'eau pour
éteindre un feu de graisse.
Etouffez le feu ou la flamme ou
utilisez un extincteur a poudre
OU @ mousse.

Ne posez pas de casseroles ou
poéles vides sur des plaques al-
lumées. Elles pourraient étre en-
dommagees.

En raison de la chaleur, ne lais-
sez pas de plats en plastique ou
en aluminium sur la surface de
'appareil. Evitez également

d’utiliser ce type de récipients
pour y conserver des aliments.
N’utilisez pas de papier alumi-
nium pour border les cuvettes
ramasse-gouttes de la surface
de I'unité ou couvrir le fond du
four, sauf si les instructions du
présent manuel indiquent le con-
traire. L'installation incorrecte de
CeS papiers peut causer un
risque de choc électrique, et/ou
un incendie.

Le fabricant décline toute res-
ponsabilité en cas de dommage
corporel ou matériel résultant
d'une utilisation incorrecte ou
inappropriée de |'appareil.
Utilisez toujours des supports
pour plats secs ou des gants ré-
sistants a la chaleur pour placer
ou retirer des plats dans votre
four. Evitez que le support pour
plat entre en contact avec les
éléments chauffants. N'utilisez
pas de serviette ni d’autres
linges épais.
/NAVERTISSEMENT :Ne cou-
vrez JAMAIS les fentes, les ori-
fices ou les conduits de la sec-
tion inférieure du four ou une
grille entiére avec des matériaux
tels que du papier aluminium.
Cela pourrait bloquer la circula-
tion de I'air dans le four et pro-
voquer une intoxication au mo-
noxyde de carbone. Les bor-
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dures en papier aluminium peu-
vent également retenir la chaleur

et présenter un risque d'incendie.

N’utilisez pas le four avec la vitre
avant de la porte retirée ou bri-
sée.

La surface arriere du four de-

vient chaude pendant ['utilisation.

Les raccords électriques ne doi-
vent pas étre en contact avec la
surface arriere, sinon, cela pour-
rait endommager le cordon
d'alimentation. Ne coincez pas le
cordon d’alimentation entre la
porte chaude du four et le chas-
sis. Ne faites pas passer les
cables sur la section de cuisson
chaude. Dans le cas contraire,
I'isolation du cable pourrait
fondre et provoquer un incendie
suite a un court-circuit.

Ne portez jamais de vétements
amples ou tombants lorsque
vous utilisez 'appareil. Soyez
prudents lorsque vous essayez
d’attraper des articles ranges
dans des armoires situées au-
dessus du four. Les matériaux
inflammables pourraient
s’enflammer lorsqu’ils sont en
contact avec des surfaces
chaudes ou des éléments chauf-
fants et ainsi causer des br{-
lures graves.

Vous pouvez completement
étouffer la flamme du four en
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fermant la porte du four et en
I'éteignant, ou en utilisant un ex-
tincteur a mousse ou a poudre
polyvalente.

Placez la grille du four dans la
position de votre choix lorsque le
four est froid. Si les grilles doi-
vent étre manipulées lorsque le
four est chaud, ne laissez pas
les poignées entrer en contact
avec les elements chauffants.
N’utilisez pas le four pour sécher
les journaux. Ceux-ci peuvent
prendre feu en cas de sur-
chauffe.

Apres avoir fait rotir un plat,
retirez toujours le plat a rotir du
four et nettoyez-le. Des restes
de graisse dans un plat a rotir
peuvent s'enflammer lors de la
prochaine utilisation du plat.
Vérifiez que toutes les com-
mandes de I'appareil sont
éteintes apres utilisation.
IMPORTANT : Contactez le ser-
vice agréé pour l'installation de
I'appareil a utiliser. Apres cette
procédure, la période de garan-
tie débutera.

Sécurité des enfants

AVERTISSEMENT : Eviter de
VOUS asseoir, de prendre appui
ou de vous pencher sur la porte
ou les tiroirs de cette cuisiniere,
car cela peut causer des bles-
sures graves et endommager la



cuisiniere. Ne laissez pas les en-
fants monter sur la cuisiniere ou
jouer aux alentours de celle-ci.
Le poids d’un enfant sur une
porte ouverte peut faire basculer
la cuisiniére et causer des br(-
lures graves ou autres blessures.
Les parties accessibles peuvent
étre chaudes pendant I'utilisa-
tion du gril. Les enfants doivent
étre tenus a I'écart.

Les surfaces de I'appareil peu-
vent étre chaudes méme si elles
sont de couleur noire. Les zones
situées a proximité des unités de
la surface peuvent devenir assez
chaudes pour causer des bri-
lures. Pendant et apres I'utilisa-
tion, ne touchez pas ou ne lais-
sez pas des vétements ou autres
matériaux inflammables entrer
en contact avec les unités de la
surface avant que celles-ci
n'aient eu suffisamment de
temps pour refroidir. Parmi ces
zones (identification de zones), il
y a par exemple le plan de cuis-
son et les surfaces situées au-
dessus du plan de cuisson.
AVERTISSEMENT : Ne conser-
vez pas d’articles pouvant attirer
I'attention des enfants dans les
armoires situées au-dessus de
la cuisiniére ou sur le garde ar-
riere de la cuisiniére. Les en-
fants peuvent essayer de grim-

per sur la cuisiniére pour at-
teindre ces articles et risquent
ainsi de sérieuses blessures.
Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour
les enfants. Gardez les maté-
riaux d'emballage hors de la
portée des enfants. Veuillez jeter
les pieces d'emballage en res-
pectant les normes écologiques.

Sécurité lors des travaux élec-
triques

o /AN\AVERTISSEMENT : Avant

d'installer, couper le courant au
niveau du panneau de service.
Verrouillez le panneau de service
afin d’'empécher tout rétablisse-
ment accidentel de I'électricité.

/NAVERTISSEMENT : L'instal-
lation de la cuisiniere par une
autre personne qu'un installateur
ou un électricien qualifiés vous
expose a des risques de choc
électrigue pouvant entrainer des
blessures graves, voire la mort.
Tous les ajouts, modifications ou
CONVersions nécessaires pour
que cet appareil réponde de fa-
gon satisfaisante a vos besoins
doivent étre effectués par un
technicien qualifié.

En cas de dommages, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur en retirant le fusible ou
en arrétant le disjoncteur.
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e Assurez-vous que le calibre de
puissance du fusible est compa-
tible avec I'appareil.

e Fvitez d'utiliser I'appareil lorsque
vous étes pieds nus.

e Ne touchez jamais |'appareil
avec les mains ou les pieds
mouillés.

Sécurité lors de I'utilisation du

gaz

e AVERTISSEMENT : Afin de ré-
duire le risque de blessures cor-
porelles lors des feux de graisse,
respectez les consignes sui-
vantes :

e Ftouffez les flammes a I'aide
d’un couvercle hermétique,
d’une plaque a biscuits ou d’'un
plateau métallique, puis éteignez
le brleur. Attention de ne pas
vous brdler. Si les flammes ne
s'éteignent pas immediatement,
évacuez les lieux et appelez le
service des incendies.

¢ Ne manipulez jamais un plat
enflammé—Vous pourriez vous
briler.

e N'utilisez pas d'eau ni de chif-
fons humides.

e (Qu de serviettes—car cela pour-
rait provoquer une violente ex-
plosion de vapeur.

e Assurez-vous gue la scupape
d’arrét de gaz ainsi que toutes
les commandes des brileurs
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sont en position OFF (ARRET)
avant utilisation.

Utilisez un extincteur seulement

dans les cas suivants :

1) Sivous disposez d'un extincteur

de classe A-B-C et que vous savez

comment vous en servir.

2) S'il s'agit d'un petit incendie et

que celui-ci est concentré dans la

zone ou il s'est déclaré.

3) Si vous avez appelé le service des

incendies.

4) Si l'incendie ne bloque pas votre

sortie.

e Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes de
gaz ne doivent étre réalisées que
par des personnes agreées et
qualifiées.

e «Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de dis-
tribution locale (type et pression
du gaz) sont compatibles aux re-
glages de I'appareil. »

e « (Cet appareil n’est pas raccordé
a un dispositif d'évacuation des
produits de combustion. Il doit
étre installé et raccordé confor-
mément aux réglementations
d'installation en vigueur. Une at-
tention particuliére doit étre por-
tée aux exigences applicables
concernant la ventilation. » Re-
portez-vous a la section Avant
I'installation.



« MISE EN GARDE : « L 'utilisa-
tion de I'appareil de cuisson au
gaz génere de la chaleur et de
I'numidité dans I'endroit ou il est
situé. Assurez-vous que la cui-
sine soit bien ventilée : gardez
les orifices de ventilation natu-
relle libres ou installez un dispo-
sitif mécanique de ventilation
(hotte d’extraction mécanique).
Une utilisation intensive prolon-
gée de I'appareil peut nécessiter
une ventilation supplémentaire.
A titre d’exemple, vous pouvez
renforcer le niveau de ventilation
mécanique le cas échéant. »
Les appareils et les systemes a
gaz doivent étre verifiés régulie-
rement pour assurer leur fonc-
tionnement correct. Veuillez or-
ganiser une maintenance an-
nuelle.

Nettoyez régulierement les brl-
leurs a gaz. Assurez-vous que
les flammes sont bleues et bri-
lent uniformément.

Une bonne combustion est né-
cessaire dans les appareils a gaz.
En cas de combustion incom-
plete, du monoxyde de carbone
(CO) pourrait &tre genéré. Le
monoxyde de carbone est inco-
lore, inodore et tres toxique,
voire mortel a tres petite dose.
Demandez les informations con-
cernant les numeéros de téle-

phone d'urgence et les mesures
de sécurité a prendre en cas
d'odeur de gaz aupres de votre
fournisseur en gaz.

L"appareil et sa soupape d’arrét
individuelle doivent étre débran-
chés du réseau d’alimentation
en gaz lors de tout essai de
pression effectué a une valeur
supérieure a 1/2 psi (3,5 kPa).
L"appareil doit étre isolé du ré-
seau d’alimentation en gaz. Pour
cela, ses soupapes d’arrét indi-
viduelles manuelles doivent étre
fermees lors de tout essai de
pression effectué sur le réseau
d’alimentation en gaz a une va-
leur inférieure ou égale a 1/2 psi
(3,5 kPa).

Les brileurs ne se rallumeront
pas automatiquement en cas de
coupure de courant et le gaz qui
ne s'est pas enflammeé sera ex-
pulsé des brileurs. Eteignez
immédiatement les brileurs en
cas de coupure de courant.

Utilisation prévue

AVERTISSEMENT : N'utilisez
I'appareil qu’aux fins prévues, tel
que décrit dans ce manuel.
N'utilisez JAMAIS cet appareil
comme un radiateur pour chauf-
fer ou réchauffer la piéce. Cela
peut provoquer une intoxication
au monoxyde de carbone et une
surchauffe de I'appareil. N'utili-
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sez jamais |'appareil pour stock-
er des produits.

e N'utilisez pas cet appareil pour
réchauffer les plagues sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons sur les poignées,
sécher et chauffer quoi que ce
soit.

e Scellez tous les orifices au mur,
a I'arriere de I'appareil et au sol
sous 'appareil.

e (et appareil n’est pas utilisable
dans une maison mobile ou un
camping-car.

e N’obstruez pas le flux d'air
(combustion) de ventilation.

e | e fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dommages
causes par une utilisation incor-
recte ou des erreurs de manipu-
lation.

e (et appareil peut étre utilisé
pour décongeler, cuire, rotir et

griller des aliments.
Mise au rebut
Matériaux d'emballage

DANGER :
Risque d’étouffement par les matériaux
d’emballage!

Evitez que les enfants n’accédent facile-
ment aux éléments d’emballage (c’est-a-
dire, sacs en plastique, mousse en polysty-
rene, clous, courroies d’emballage), car ils
peuvent causer des blessures graves.
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Le matériel d'emballage et les verrous de transport
sont fabriqués a partir de matériaux non néfastes
pour I'environnement. Veuillez jeter les pieces d'em-
ballage en respectant les normes écologiques. £ela
permet de protéger 'environnement.

MISE EN GARDE :
Sivous donnez Papoarel! 4 un Hers nowr un

usage personnel ou en seconde main,
assurez-vous de lui remetire le manuel
d'utiliaation, les eliqueties de Papparsl,
tout autre document v afférent, les pleces
de mordage, ele,

Déplacement ultérieur

N'effectuez aucune opération de nettoyage et/ou de
maintenance avant d'avoir débranché ['alimentation
électrique.

REMARQUE :
Ne posez pas d’autres objets sur I'appareil.
ransportez I'appareil en position verticale.

Entreposez la boite originale de I'appareil et trans-
portez I'appareil dans son carton original. Sufvez les
indications Inscrites sur le carton.

IMPORTANT :
érifiez I'apparence générale de votre
lappareil en identifiant les dommages

possibles pendant le transport.

Afin d'éviter que I'étagére métallique et la plague
situés a I'intérieur du four n’endommagent la porte,
placez une bande de carton sur la contreporte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four aux
parois latérales a I'aide d’un ruban adhésif.

Si vous ne disposez pas de I'emballage d'origine
Emballez I'appareil dans un emballage a bulles ou du
carton épais et fixez-le en toute sécurité afin de
prévenir tout dommage durant le transport.



A Installation

Afin d'assurer un écart adéquat sous I'appareil,
nous recommandons que cet appareil soit monté
sur une base solide et que les pieds ne s'enfon-
cent pas dans un tapis ou couvre-sol.
Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil, outre celui des ustensiles de
cuisine, des plats de cuisson et de la nourriture.
e Sivous souhaitez encastrer la hotte d'un
appareil, reportez-vous aux consignes du
fabricant concernant la hauteur de fixation.
e |’appareil correspond & un appareil de
classe 1. En d'autres termes, il peut étre
placé avec le coté arriere et un coté contre
les murs de la cuisine, des meubles ou des
équipements de toute dimension. Le
meuble de cuisine ou I'équipement de
I"autre cbté peut uniquement étre de la
méme taille ou plus petit.
e Tout meuble de cuisine placé a coté de
I"appareil doit étre résistant a la chaleur
160 *Cmin. (212 °F/min.)
Ventilation de la piéce
L"air de combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement rejetés
dans la piece.
Une bonne ventilation est essentielle au fonction-
nement en toute sécurité de votre appareil. En
cas de I'inexistence d’une porte ou d’une fenétre
pour la ventilation de la piece, installez une
ventilation d’appoint.
Evitez d'installer cet appareil dans une piéce en
dessous du niveau du sol @ moins que cette
piece soit ouverte au niveau du sol sur I'un des
¢cOtés au moins. Toute mauvaise installation
représente un danger et pourrait exposer le
contrevenant & des poursuites judiciaires.
Une utilisation intensive prolongée de I'appareil
peut nécessiter une ventilation supplémentaire.
Par exemple, vous pouvez ouvrir une fenétre ou
utiliser un systéme de ventilation fixe et perma-
nent tel qu’un extracteur ou une hotte de cuisine
qui évacue I'air vers |'extérieur.

inférieur a 177 pieds® | min. 15,5 pouces?

Assurez-vous que |'appareil est installé et mis &
la terre par un technicien qualifié conformément
a la derniere édition du National Fuel Gas Code,
ANSI 7223 ou au Canada, CAN/CGA B149.1, et
CAN/CGA B149.2, et au code national électrique,
National Electrical Code ANSI/NFPA No.70 der-
niere édition, ou aux exigences de la partie 1 des
exigences locales du code SA Standard C22.1,
Canadian Electrical Code du Canada.

Installation et branchement

IMPORTANT :
N'installez pas |'appareil a proximité des réfrigé-
rateurs ou congélateurs. La chaleur émise par

I'appareil pourrait entrainer une augmentation de
la consommation énergétique des appareils de
refroidissement.

e Avant de procéder & une éventuelle installa-
tion, raccordez |'appareil conformément aux
prescriptions locales en matiere de gaz
et/ou d’électricité.

uat pour le déy
rlus de 3 metlres

aces Calhess peu

ranchanis, F

‘apparel,
s b four v e Hrolr chauffe-plat
{8 disponibls) comme armoire de rangs-
mend,
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REMARQUE : Dommages matériels!

Ne posez pas d'autres objets sur I'appareil. Trans-
nortez I'appareil en position verticale. Ne tenez pas
la porte et/ou la poignée pour lever ou bouger
I"appareil ; o] 1

e
e Installez I'appareil directement sur le plancher.
Ne le placez pas sur une base ou un piédestal.
Déplacement de I'appareil
Yous pouver déplacer volre culsiniére beaucoup plus
facliement en soulevant ta partie avant, comme indi-
qué dangs le schéma. Ouvrez sufficamment la porte duy
four pour permetire une prise confortabie et solide sur
la face inférieure de la partie supérieurs du four en
évitant d'endomimager P'élément du gril ou toute autre
pidce interne du four, Ne déplacer pas Vappareil en
Hrant sur fa poignée de fa porte ou sur les boutons.
Déplacez égdrement Papparell pendant un moment

fusau’a ce que celui-¢i st positionné comme souhaité,

Dégagements et dimensions

Référez-vous aux dimensions qui figurent sur les
illustrations. Les dimensions données fournissent
le dégagement minimum. Assurez-vous qu'il
existe un dégagement minimal de 30 pouces
{762 ram} entre la partie supérieure de la surface
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de cuisson et la partie inférieure non protégée
des armoires en bois ou métalliques, ou de

24 pouces minimum &09 mim} lorsque la partie
inférieure des armoires en bois ou métalliques
est protégée par au moins 1/4 pouce & mm) de
carton ignifugeant recouvert d’au moins une
feuille d’acier no 29 msg, 0,015 pouces {38 mm)
d’acier inoxydable, 0,024 pouce (0,5 mm;
d’aluminium ou 0,020 pouce {€,05 mm) de
cuivre,

Pour éliminer les risques de brilures ou
d’incendie en parvenant aux unités surchauffées,
gvitez d'installer/placer des armoires de range-
ment au-dessus des unités de surface. Si une
armoire d’entreposage doit étre fournie, le risque
peut étre réduit en installant une hotte aspirante
qui propulse horizontalement un minimum de

5 pouces {127 mm)} au-dela du fond des ar-
moires.

Cet appareil n’est pas destiné a une utilisation
dans des maisons mobiles, ni des véhicules
récréatifs.

&Remarques importantes a 'attention
de l'installateur

Lisez le manuel avant d'installer la cuisiniere.
Respectez tous les codes et reglements appli-
cables.

Assurez-vous de fournir ces instructions au client.

Assurez-vous que votre cuisiniére est correcte-
ment installée et mise a la terre par un installa-
teur qualifié ou un technicien de service.

IMPORTANT :
vant I'installation de I'appareil dans un endroit
couvert avec du linoléum ou tout autre protection

de plancher, assurez-vous que la protection de
plancher peut résister a une chaleur d’au moins
913 °F (32 0y au-dessus de la température de la
piece, sans se contracter, gauchir ou se décolo-
rer.
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N’installez pas "appareil sur un tapis a moins de
placer un coussinet isolé ou une feuille de con-
treplaqué épais de 1/44 pouce (0,64 cm) entre
I'appareil et le tapis.

AVERTISSEMENT :
Toutes les cuisinieres peuvent basculer et

provoquer des blessures.

e | es dispositifs anti-basculement sont fixés sur
une plaque en bois. Lorsque vous retirez les
matériaux d’emballage, dévissez les dispositifs
anti-basculement de la plague en bois et ne les
jetez pas.

e |l peut y avoir un risque de basculement si
|'appareil n'est pas installé conformément a ces
instructions.

 Si vous éloignez la cuisiniére du mur pour
effectuer I'entretien, le nettoyage ou pour toute
autre raison, assurez-vous que le dispositif anti-
basculement est correctement engagé lorsque
VOouS repoussez la cuisiniére contre le mur. En
cas d'utilisation anormale (si par exemple une
personne se tient debout, s'assoit ou s'appuie
sur une porte ouverte), le non-respect de cette
précaution peut causer le basculement de la
cuisiniére. Des blessures corporelles peuvent
résulter des déversements des liquides chauds

ou de la cuisiniére elle-méme.

Instructions d'installation du dispositif anti-
basculement

1. Fixez fe support 1 au plancher & Vaide de 4 vis
{5 sulvant les dimensions et le sens indiqué a g
Figure 1.

2. Masurez la dimension A de Papparel indiqué a
la figure 2 selon Ja hauteur du complolr, Sélec-
Honnez e trou du support 1 grace auguel sera
fixé le support 2. Terminez U'installation en ser-
rantles pidces 3 et 4.

3. Positionnez Papparel & la verticais, uns fols
Vinstallation rminds.

4. Vérifier s Vapparell est blen positionng ef fixé
at support en fe soulevant gérement de
Varriere vers 'avant,
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AVERTISSEMENT :Risque de bascule-
ment

Un enfant ou un adulte peuvent faire basculer
|'appareil et étre tué. Raccordez le support anti-
basculement a I'orifice anti-basculement a
I'arriére de la cuisiniére. Raccordez de nouveau
le support anti-basculement si la cuisiniere est
déplacée. Le non-respect de ces instructions
peut entrainer la mort ou des brlilures graves des
enfants ou des adultes.

AVERTISSEMENT : Avertissement
de risque de choc électrique!

 Soyez particulierement prudent lorsque vous
percez des trous dans un mur ou dans le sol. Il
peut y avoir des cables électriques dissimulés a
I'arriére du mur ou sous le sol.

* |dentifiez les circuits électriques qui pourraient
étre affectés par I'installation du dispositif anti-
basculement, puis mettez-les hors tension.

Le non-respect de ces instructions peut
causer un choc électrique ou toute autre
blessure corporelle.

Raccordement au réseau d’alimentation en

gaz

Cet appareil a été testé conformément aux stan-

dards suivants :

e Agpareis menagers 4 gaz de culsson [ANS]
721702018

e fAgpareids menagers a gaz de cuisson [CSA
112018

= Appareis au gaz pour une utilisation a haute
aifitude [C8A 2.17-2017]

a3t da i responsabllid duy propri fétaire ef

i Elaieur de géferminer si das exi-
¢ a&a 53, ?\,Iée que i\, 5

(\-

E sﬂg
Cotle, A
Pour les installations dans le Massachusetts :
1. Les travaux d’installation doivent étre effec-
tués par un entrepreneur qualifié ou agréé
ou un plombier ou un fournisseur de gaz
qualifié ou agréé par I'Etat, la province ou la
région ou I'appareil est installé.
2. La soupape d’arrét doit étre une poignée en
formede « T »,
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3. Leraccord de gaz flexible ne doit pas dépas-
ser 36 pouces (914 mm)..

Ulnstallatey e A proprisiare
Pempiacement de la soupape d'amél de gaz

Remarque pour les installations en haute
altitude :

Catte culsiniére est certifiés ETL pour un fonc-
tionnement en toule séourité jusqu'a une altiiuds
de 2000 pleds sans aucune modification, Pour
les altfiudes comprises entre 2000 &1 4500,
vedillaz contacier le service aprés-venie el de-
mander une conversion avec un kit d'injectewr
haute altitude, Ce produit n'est pas congt pour
&tre ulilisé 4 des aititudes supdrieures 2 4500
piads,

LA CONVERSION SERA EFFECTUEE PAR UN
REPRESENTANT AGREE DU FABRICANT,
CONFORMEMENT AUX EXIGENCES DU FABRICANT,
DES AUTORITES PROVINCIALES OU TERRITORIALES
COMPETENTES ET SELON LES EXIGENCES DE
UINSTALLATION (54 B149.1 OU 54 B148.1

Raccordement au réseau d’alimentation en
az

AVERTISSEMENT -

(et apparell ne peut &lre modifié pour
fonctionner au gaz PL. Les procédures de
conversion du gaz dolvent toulours 8tre
effectudes par des agenis d'entretien

agréés.

Le raccordement du gaz se situe sous le pan-
neau arriére de |a cuisiniere. Il est accessible via
|'arriere de la cuisiniére.

Fermez la vanne principale d’alimentation en gaz
avant de débranchez I’ancienne cuisiniére et
laissez-la a I'arrét jusqu’a ce que le nouveau
raccordement soit terminé.

La cuisiniere peut étre installée a |'aide de con-
duits rigides ou d'un connecteur d'appareil en
métal flexible certifié par le CSA International et
les normes cCSAus et UL. Si vous utilisez un
raccord flexible, utilisez toujours un nouveau
raccord.

Appliquez/Fixez un joint de tube ou du ruban
adhésif congu pour étre utilisé avec du gaz natu-
rel autour des filetages males pour éviter des
fuites.



Si elle n'est pas déja en place, installez la sou-
pape d’arrét du gaz dans un endroit accessible.
Assurez-vous que tous les utilisateurs connais-
sent I'emplacement de la soupape et comment
arréter |'approvisionnement en gaz de la cuisi-

niere.

La pression d’alimentation en gaz pour le para-
métrage du régulateur est 6 po {152mm; WC.

REMARQUE :
| "installateur doit informer le client quant a
I'emplacement de la soupape d'arrét du gaz.

Méthode du raccord flexible

1. Installez un adaptateur flare méale de

1/2 {12.7mm} pouce au filetage interne NPT de
1/2 {127} pouce de I'arrivée de la cuisiniere.
Utilisez une clé de maintien sur le raccord coudé
pour éviter des dommages.

2. Installez un adaptateur flare male raccord de
1/2 {12.7rnm} ou 3/4 pouces {19 miv) au
filetage interne NPT de la soupape d’arrét ma-
nuelle.

3. Reliez le raccord flexible métallique a
I'appareil.

4, Assurez-vous que le disjoncteur soit en posi-
tion d'arrét (OFF) et branchez ensuite le cordon
de la cuisiniére a la prise électrique.

5. Remettez |a cuisiniére en place en vous assu-
rant que les pieds glissent sous le support anti-

basculement. Une fois correctement installge, la
cuisiniere se trouve a 3/4 po {19 mm;} du mur,

REMARQUE :
Faites attention de ne pas coincer le raccord
flexible!

6. Inclinez délicatement la cuisiniere vers I'avant
pour vous assurer que le support anti-
basculement s’enclenche et empéche I'appareil
de basculer.

Méthode tuyau rigide La configuration de la
connexion avec tuyau rigide varie selon
I'emplacement de I'embout de tuyau de gaz
rigide. Reportez-vous a la Figure pour plus de
détails.

1. Assurez-vous que le disjoncteur soit en posi-
tion d'arrét (OFF) et branchez ensuite le cordon
de la cuisiniére a la prise électrique.

2. Remettez |a cuisiniére en place en vous assu-
rant que les pieds glissent sous le support anti-
basculement. Une fois correctement installée, la
cuisiniere se trouve a 3/4 po {19 rmm} du mur,

3. Inclinez délicatement la cuisiniére vers I'avant
pour vous assurer que le support anti-
basculement s’enclenche et empéche I'appareil
de basculer.

4, Reliez le tuyau a la cuisiniére. Accédez au
raccordement par le panneau d’acces situé a
I"arriere du tiroir chauffe-plat.

Procédez au « Test de fuites de gaz »

Régulateur
de pression

connexions d'alimentation en gaz

Conduite flexible pour
appareil électroménager

‘} Adapta-  Soupape
A teur flare  d’amét
{»W manuelle
ﬁ N

(MARCHE)

OFF
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Test de fuites de gaz

Le test de fuite doit étre fait par I'installateur confor-
mément aux instructions données dans cette section.
Ouverture du gaz. Appliquez un liquide de détection
non corrosif pour fuites sur tous les joints et raccords
de connexion de gaz entre la soupape d’arrét et la
cuisiniére. Faites de méme pour les raccords de gaz et
joints dans la cuisiniére si les connexions ont été
déplacées pendant I'installation. La présence de
bulles autour des raccords et connexions indique
qu'il y a une fuite.

En cas de fuite, fermez la soupape d’arrét de
I'alimentation en gaz et serrez les connexions. Procé-
dez & un nouveau test de fuite en ouvrant la soupape
d'arrét de I'alimentation en gaz. Lorsqu'il n’y a plus de
bulles, le test est complet. Essuyez tout résidu de
liquide.

AVERTISSEMENT :
Ne vérifiez jamais les fuites avec une fllmme. Ne

passez pas a |'étape suivante tant que les fuites
ne sont pas éliminées.

AVERTISSEMENT :
Avant de brancher le cordon électrique, assurez-
ous que toutes les commandes sont en position

OFF (ARRET).

Test de fonctionnement du brdleur

1. Activation du disjoncteur

Vérifiez que le cablage de la maison est bien installg.
Sinon, appelez le service clientéle.

2. Test de fonctionnement des boutons du bréleur
de la cuisiniére

Test d'allumage du brdleur. Choisissez un bouton de
brileur sur la cuisiniere. Poussez et tournez vers le
symbole de la flamme. Si le module allumeur-étincelle
fonctionne correctement, vous entendrez un clic. Une
fois I'air purgé des canalisations d'alimentation, le
brileur devrait s'allumer au bout de quatre (4) se-
condes.

Test de la flamme : Réglage élevé. Tournez le bouton
de réglage vers HI (Elevé). Voir les caractéristiques
d'une flamme adéquate. Si I'un des br{leurs continue
a briler plutot ou émet une flamme entierement jaune,
appelez le service.

Test de la flamme : Réglage bas. Tournez le bouton de
réglage du brdleur a la position « L.0. » (Bas). Vérifiez
que la flamme entoure complétement le brileur.
Assurez-vous que chaque orifice de brileur génere
une flamme et qu'il n’y a pas d’espace d'air entre la
flamme et le brlleur. Si I'un des br{leurs ne répond
pas a ces critéres, appelez le service clientele.
Vérifiez I'allumage et la flamme sur tous les brlleurs
de la cuisiniére tel que décrit ci-dessus.
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Lorsque la flamme est bien réglée

II devrait y avoir une flamme sur chaque orifice de
brileur.

Il ne devrait pas y avoir d’espace dair entre la flamme
et I'orifice de brileur.

3. Test de fonctionnement des brileurs du four
Ouvrez la porte du four. Retirez les deux fermetures a
vis avant du couvercle de la partie inférieure du four,
faites glisser le couvercle vers I'avant et otez-le. Faites
glisser le couvercle du réflecteur et retirez-le.

Test d'allumage du brlileur de four. Réglez le four a
une température de 175 °C (350 °F). Au bout de 30-
75 secondes, le brileur s'allume. Le brlileur reste
allumé jusqu’a atteindre une température de 175 °C
(350 °F) et s'éteint. Par la suite, le brlleur s’allume et
s'éteint pour maintenir la température.

Test de la flamme du brQleur de four Lorsque le
brileur est allumé, vérifiez la flamme. Voir les figures
de flamme ci-dessous pour les caractéristiques appro-
priées de la flamme. Si la flamme br{le plutdt jaune ou
totalement jaune, réglez le volet d'air du brdleur de
four. Voir les illustrations des flammes ci-dessous
(page suivante) pour plus de détails.

Test d'allumage du brlleur de gril Réglez le mode de
cuisson sur Grillade au niveau élevé (Hi). Le brdleur
s’allume au bout de 30 a 75 secondes.

Test flamme du brlleur de grill Lorsque le brlleur
est allumé, vérifiez la flamme. Voir les figures de
flamme ci-dessous pour les caractéristiques appro-
priées de la flamme. Si la flamme br{le plutdt jaune ou
totalement jaune, réglez le volet d'air du brdleur de
grill. Voir les illustrations de flamme ci-dessous pour
plus de détails.

Replacez le couvercle du réflecteur et le couvercle
inférieur du four. Fixez le couvercle avec deux ferme-
tures a vis arriére.

Caractéristiques des flammes
Flamme jaune :

Réglage supplémentaire nécessaire
Flamme bleu clair :

Normal pour une utilisation avec gaz ]
naturel.
Si la flamme est partiellement ou totalement jaune,
vérifiez si le régulateur est réglé pour le combustible
approprié. Apres avoir procédé au réglage, essayez de
nouveau.

Une rainure jaune est normale pendant la mise en
marche initiale. Laissez fonctionner I'appareil pendant
4 a 5 minutes et évaluez a nouveau avant d'effectuer
d'autres réglages.




Appelez le service clientéle, si

1. Un des brileurs ne s'allume pas.

2. La flamme du brdleur de grill ou du brdileur de four
s'éteint avant d'atteindre 175 °C (350 °F).

3. La flamme de I'un des brdleurs est toujours

jaune.

REMARQUE :

Si la température du four augmente de fagon non

oulue, éteignez le four et contactez votre

agent/technicien de service agréé pour la réparation

du four.
L'application de la California Safe Drinking Water and
Toxic Enforcement Act exige que le Gouverneur de
I'Etat de Californie publie une liste de substances que
I'Etat de Californie estime étre une source de cancer,
de déficience congeénitale ou d'autre dommage de
reproduction et impose aux entreprises de signaler
toute exposition & ces substances.

IMPORTANT :

Ce produit contient une substance que I'Etat de

Californie estime étre une source de cancer, de

déficience congénitale ou d'autres dommages

aux organes reproducteurs.

AVERTISSEMENT: Ce produit peut
Vous exposer & des produits chimiques,
y compris le nickel (métallique), qui est
reconnu par |I'Etat de Californie pour
causer le cancer. Pour plus
d’informations allez
www.P65Warnings.ca.gov

Remarque: Le nickel est un compo-
sant de tous les aciers inoxydables
et de certains autres composants
métalliques.

Branchement au réseau élechique
IMPORTANT .

| 'instaliation dlectrique doit 8tre corforme aux
odes incatix ¢ nationauy,

IMPORTANT

et apparel doit 8tre mis 4 la tarrel

AVERTESSEMENT
ues d'incandis ou de choo dlec-
?riqua pas dadaptateur, de rallonge ou

roche de mise a fa terre du

ent peut ©
sures graves, un incendis ou la mort.

AVE RTSSEMEN

steur negtre,

U oo CE
tipé d'une fiche de mise alatere &

s urots,r‘rr contre [ws r!dquos du rho y

'f?rﬂ mise & la terre
srdon dial i
solarisée et ¢o

corect
doii élre t nane

s, le
S par un

; ot b|~ _‘ 8
AVERTISSEMENT
Me branchez pas sur une condulls de gaz,
d it

3 I |n’9r|eu[
de ports du
Les donnges de I’ dli el ation p finci
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Plaque signa-

AVERTISSEMENT
Consignes de mise dleclrique d la
terre

/ NF PA m o at
’ﬂf n de l (,|(,(}I!’Irl’[u

Fiche de terre

Type de mise a la
terre

AVERTISSEMENT

Pour fout apparell alimenté au g
disposar d'unités de
¢ r)ﬂfor e diix

iEC, mis a ku Mrpr o

o5 fours a con
en Ub’ﬂf‘ pour un

CAUTION

400

MAUVAIS

120V CA- SPECIFICAHONS DE LA POLARITE A39074
Référez-vous a I'image placée du coté de la lame

’4“ —
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IMPORTANT :
i a cuisiniére A gaz nécessite une alimenta-
tion slecirioue de 110/120 Y CA pour falre
fonctionner le systéme d'allumage électro-
rilgue. Le cordon d'alimentation de 600
(152 may fournt avec la culsiniére est doté
d'une fiche 2 3 broches de mise a la terre
nour a protection contre fout risque de
choo électrique. Le branchement devrait
avolr son progre disioncteur de

5 ampéres.

IMPORTANT
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HAPORTANT AP ORTANT
: Madd ;

e Pour aligner Papparell avec le plan de ravall,
ajustez ies pleds en loumnant la poignée drofe ou
gauche tel que requis,

25/FR



K] Préparation

Conseils pour faire des économies d'éner-

gie

Les conseils suivants vous permettront d’utiliser votre

appareil de fagon écologique et d’économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine de couleur
obscure et recouverts d'émail, car la transmis-
sion de chaleur sera améliorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d’utilisateur ou
dans la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four dans la mesure du possible.
Vous pouvez placer deux plats de cuisson sur
I'étagere métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four est déja chaud.

e Décongelez les plats surgelés avant de les faire
cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la
dimension de la base de la casserole utilisée.
Sélectionnez toujours la casserole de dimension
la plus appropriée pour vos plats. Les grandes
casseroles nécessitent davantage d'énergie.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

L a surface pourrait étre endommagée par certains
détergents ou produits de nettoyage.

IN'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/crémes de nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyants fortement abrasifs ou de
grattoirs métalliques pour nettoyer la porte vitrée du
four, car ils peuvent rayer la surface, entrainant ainsi
une cassure du verre.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et séchez avec
un chiffon sec.

—_
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Chauffage initial

nt qusigues hewrss ¢
P S a E f
Bien ventilée
s odeur ou fumée,
f Voder qui se dégagent.

-vitez d'inhaler

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches seront briilés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent causer des brlilures!

L'appareil peut étre trés chaud pendant son utilisa-
tion. Ne touchez jamais les brileurs, les sections
internes du four, les éléments chauffants, etc.
Conservez I'appareil hors de la portée des enfants.
Utilisez toujours des gants de protection thermiques
lorsque vous placez ou sortez des plats du four
chaud.

Four a gaz
Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.
2. Fermezla porte du four.
3. Sélectionnez la fonction Cuisson au four.
4. Réglez la température a 175 “L (350 °F).
5. Faites fonctionner le four pendant environ
30 minutes.
6. Eteignez votre four.

—_

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Sélectionnez la fonction Gril.

3. Réglez le niveau du gril & « HI » (Elevé).

3. Faites fonctionner le four pendant environ
30 minutes.

4. FEteignez votre four.

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la premiére
utilisation. Cela est tout a fait normal. Assurez-vous
que la piéce est bien aérée pour évacuer I'odeur et
la fumée. Evitez d'inhaler la fumée et I'odeur qui se
dégagent.




Pl Comment utiliser Ia table de cuisson

Geénéralités sur la cuisson

AVERTISSEMENT
NNe remplissez jamais la poéle a plus d'un tiers. Ne

laissez pas la table de cuisson sans surveillance
lorsque vous chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne tentez jamais
d’éteindre un éventuel incendie avec de I'eau!
Lorsque I'huile s’enﬂamme, couvrez-la avec une
couverture anti-feu. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

MISE EN GARDE
‘Assurez-vous que la flamme ne dépasse pas le bord
extérieur de |'ustensile. Une flamme plus haute

gaspille de I'énergie, et augmente vos risques d'étre

brilé par la flamme.

Hauteur
y adéquate

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours bien et placez-les délicatement dans
I'nuile chaude. Assurez-vous que les aliments
surgelés soient bien décongelés avant de les
faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. Elles pour-
raient étre endommageées.

e Fvitez de chauffer un foyer en I’absence d’un
récipient ou d’'une casserole, car cela peut cau-
ser des dommages a |'appareil. Arrétez les
foyers une fois la cuisson terminée.

e Lasurface de I'appareil peut étre brlilante, évitez
donc d'y poser des récipients en plastique ou en
aluminium.

Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e Nutilisez que des casseroles ou récipients a fond
plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles/poéles utilisés. Ainsi, vous n'aurez
pas a effectuer un nettoyage superflu tout en évi-
tant que vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce qu’elles
soient au centre du foyer de cuisson. Si vous
souhaitez déplacer la casserole pour un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Cuisson au gaz

e Lataille du récipient et celle de la flamme doi-
vent correspondre. Réglez les flammes du gaz
afin qu'elles ne dépassent pas le fond du réci-
pient et centrez ce dernier sur la grille.

Utilisation des tables de cuisson

1 5

2 3 4

Brlleur normal de 18-22 cm (7 - 8,66 pouces)
Brileur rapide de 22-26 cm (8,66 - 10,2 pouces)
Briileur Wok de 24-28 cm (9,44 - 11 pouces)
Brileur rapide de 22-26 cm (8,66 - 10,2 pouces)

Bréileur normal de 18-22 cm (7 - 8,66 pouces) corres-
pond au diamétre de la plupart des ustensiles de
cuisine.

oS wWw NN =
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Allumage des briileurs a gaz Arrét des briileurs a gaz. i
Les brileurs a gaz sont contrélés a I'aide des boutons Tournez le bouton vers la position OFF (ARRET) (haut)

de la table de cuisson. Brilleur Wok
Brilleur auxiliaire Brileur Wok Les brileurs Wok garantissent une cuisson plus rapide.
Brileur rapide Le Wok s'apparente & une poéle a frire profonde et

‘Brileur normal

‘Brdleur allongé plate en métal. Il est surtout utilisé dans la cuisine

asiatique pour cuire des légumes et du hachis a feu vif
en tres peu de temps.
Dans ce type de poéle a frire qui conduit la chaleur
rapidement et de maniére uniforme, les plats sont
cuits a feu vif en trés peu de temps, la valeur nutri-
tionnelle des aliments est ainsi préservée et les -
gumes restent croquants.
Maintenez le bouton du brlleur enfonceé. Vous pouvez également utiliser le brileur Wok pour
2. Tournez-le dans le sens antihoraire vers le sym- VoS casseroles normales.

bole d’allumage « LITE ».

L 'allumage démarre en position “LITE", la com-

bustion s'effectue vers la position de cuisson "HI*.
3. Réglez la table a la puissance de cuisson souhai-

tée.

—_
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B utilisation du four

Généralités sur la cuisson, le rotissage et la

rillade

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent causer des brilures!

| 'appareil peut étre trés chaud pendant son utilisa-
tion. Ne touchez jamais les brileurs, les sections
internes du four, les éléments chauffants, etc.
Conservez I'appareil hors de la portée des enfants.
Utilisez toujours des gants de protection thermiques
lorsque vous placez ou sortez des plats du four
chaud.

DANGER :
‘Faites attention lors de I'ouverture du four, car de la
vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut causer des brlilures sur vos mains,
votre visage et/ou vos yeux.

Astuces pour la cuisson

e  Utilisez des plats métalliques non adhésifs
adaptés ou des ustensiles en aluminium ou des
moules en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez correctement I'espace de la plague pour
de meilleurs résultats.

e Placez le moule de cuisson au milieu de |'éta-
gere.

e Sélectionnez I'emplacement de gril adapté avant
d'allumer le four ou le gril. Ne changez pas
d’emplacement si le four est chaud.

e Placez toujours les grilles du four dans la position
souhaitée lorsque le four est froid. Si vous sou-
haitez manipuler les grilles lorsqu’elles sont
chaudes, évitez que les supports pour plats n'en-
trent en contact avec les éléments chauffants.

e (Gardez la porte du four fermée.

Astuces pour le roti

e Une marinade de jus de citron et de poivre noir
améliorera les performances de cuisson lors de
la préparation d'un poulet, d'une dinde ou d'un
gros morceau de viande.

e Les viandes avec des os mettent 15 a
30 minutes de plus pour cuire comparé a un roti
de méme taille sans os.

e (Calculez 4 a 5 minutes de cuisson par centi-
metre de hauteur de viande.

e  |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas lors de la découpe.

e Placez le poisson dans un plat ignifuge sur la
grille centrale ou inférieure.

Astuces pour les grillades

L'utilisation du gril est idéale pour la cuisson de la

viande, du poisson et de la volaille. Il leur donne une

surface dorée, sans trop les sécher. Les morceaux
minces, les brochettes de viande et les saucisses mais
également les lIégumes a forte teneur en liquide (par
exemple, les tomates et les oignons, sont particulie-
rement adaptés a cette cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur I'étagére
métallique.

e Sivous utilisez I'étagére métallique, placez une
lechefrite au fond du four pour recueillir les
graisses.

e Ajoutez un peu d'eau dans la lechefrite pour
faciliter le nettoyage.

Risque d'incendie présenté par des

& aliments non adaptés au gril!

N'utilisez que des aliments a griller adap-
tés a une chaleur de gril intense.

Ne placez pas les aliments tres loin dans
le gril Il s'agit de la zone la plus chaude et
les aliments gras pourraient s'enflammer.

AVERTISSEMENT
N'insérez pas vos doigts ou tout autre objet dans les

orifices situés sur la paroi arriére du four.

rriser Henergle du four,
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Utilisation du four a gaz
F

Oven

R R

& vovant Zal
AIIumage du four a gaz
Le four a gaz s'allume automatiquement a I'aide des

boutons de commande des fonctions et du thermostat.

1. Maintenez le bouton Fonction enfoncé et tournez-
le dans le sens horaire sur le mode de fonction-
nement souhaité. L& voyant iimined de fang-
Hon (1) s'allums lorsgue vous foumez e bou-
o de fongtion,

2. Maintenez le bouton du thermostat enfoncé et
tournez-le dans le sens horaire vers la tempéra-
ture souhaitée.

3. Au bout de 30-75 secondes, le brlleur s'allume.

» Le four chauffe & la température reglee et

garde cette temperature Lm()x,/a i d \rr m

gfc,a,r
[HEHES

prés avoir tourné les boutons de fonction et du
ermostat aux niveaux souhaités, I'allumeur a gaz
devient chaud et rougeoyant. Lorsque I'allumeur
atteint une certaine température, le gaz commence
acirculer et le brlleur s'allume.
L 'éclairage pendant I'allumage est normal.
Arrét du four a gaz
1. Tournez les boutons de commande des fonctions
et du thermostat en position Off (arrét) (supé-
rieure).
Préchautfage
Le prachaufags est nécessaire pour
onnés ef cela est indiqué de
e culsson
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Pilisserie
Seul le brileur du four est aflumé. Vous pouvez

uliliser le mode Pltisserie pour divers
d'aliments, de la pétisserie aux ragolts.

Faites cuire les aliments sur ung seule grille aves
les casseroles posiiionndes au milieu du four.
Faites cuire les alime,ms an laissant un espace
de 1po 25mm) a 1po ¥ 38 mm) enire les
casseroles et les parols du four.

Lorsque vous ulilisez le mode Pltisserie, pré-
chauffez le four pour de mellleurs résultals.

L.e temps de cuisson dépend de la taille, 1a forme
et la matiere de lg cassercle ulilisée.

Cuisson par convection

Sedl le brlleur du four est glilumé. La chaleur
provient du bas et est ﬂ‘ipartie dans le four gré{:e:
au ventilateur a convection. Vous pouver utilise

e mode Cuisson par corvection pour dtven
types d'aliments, de la patisserie gux pains.

Ce mode est également idéal pour fa culsson des

géaleaux éponges, des pasties et des bisculls sur
dies grifles multiples (3 et B} simultanément et de
grandes quantiiss d'alimenis cuils au four,

Les ghieaux de la grille supérisure sont places
vers le fond du four e les glleaux de fa grilie
inférieure vers 'avant du four, Failes cuire les
aliments en laissant un espace de 1 po 25 mm)
a 1po ¥ B38mm) enlre les cassercies et les
parols du four,

tynes



Lorsaue vous ulllisez le mode Cuisson par con-
vaction, pr bCth}ﬁbZ au préalable le four pour de
meilleurs résultats,

L.e temps de cuisson dépend de ia taille, la forme
et fa matiere de la casserole uilliséa.

Rétissage par convection

Seul le brlleur du four est allumé. La chalewr
provient du bas et est répartie dans ig four grace
ay venidilatewr & convection. Le mode Rolissage
par convection peut &ltre utilisé pour la cuisson
de la viande, la volaille, et de grandes quantiiés
d'aliments rblis.

Faites rBiir ies aliments sur une seule grilis avec
les casseroies positionnéss au miliey du four.
Lorsque vous ulifisez le mode Ritissage par
convection, préchauﬁu le four pour de meiileurs
résuliats,

Pour de meilleurs résuiats, placez une cassersle
et une grille {plateau de rbtissage ou lachefrie)
sous la viande ou la volaille. La casserole collecte
lies dévarsements e graisse.

Aucours de ce mode, ne couviez pas la viande
ou n'utilisez pas les sacs a cuisson.

Gril

Le brileur de grilf est allumé. Utllisez le mode
Grillade pour griller des morceaux de viande, de
yolaille et de poisson. Utilisez-le egalement pour
dorer fe pain, Metlez les aliments sur une grille
ou dans une casserole plague a griller),

Faites griller les aliments sur une seule grille
avec g lechefrile siiude au centre, par rapport
aux éléments chauffants,

Le mode Grillade présente deux réglages
haut

L.orsgue vous utiisez le mode Grillads, préchauf-
fez e four pendant 5 4 G minutes pour de meil-
leurs resuitals,

Retournez les aliments une fois durant le temps
g cuisson recommande,

La taille, le poids, 'épaisseur, la température de
départ et les préférences personnelles de cuis-
son ont une incidence sur les temps de cuissen
au gril,

s bas sl

#ode Sabbath {Sabbat)

AVERTISSEMENT :
a santé de certains oiseaux et animaux domes-

tiques est extrémement sensible aux fumées se
dégageant au mode Sabbat. Déplacez toujours les
oiseaux et les animaux domestiques dans une piece
fermée et bien aérée. Assurez-vous également que
la cuisine est bien aérée au mode Sabbat pour votre
santé.

AVERTISSEMENT :
Il est recommandé d'activer le mode Sabbat
uniquement lors du sabbat et des fétes juives.

AVERTISSEMENT :
Risque d'intoxication alimentaire : Ne laissez pas les
aliments reposer au four pendant plus de 1 heure

avant ou apres leur cuisson. Cela peut causer une
intoxication alimentaire ou des maladies.

AVERTISSEMENT :
Pour éviter de causer des dommages irréversibles a

la finition inférieure du four, évitez de la recouvrir
avec n'importe quel type de feuille ou de revéte-
ment.

AVERTISSEMENT
P ardart le 5 w&ﬁ i

AVERTISSEMENT -

Wutilisez pas los hrlilewrs de iz tabls
te culsson lorsgue le mode Sabbat
g5t activé, en raison des risques
incendie, d'intoxication au mo-
noxyde de carbone of de mort,

ts dans le fuur a«anf b %ti ver
un ai iment

= Sabbat permet aux fideles de cette prafique
d'utiliser leur four durant e sabibat.

Lemol
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Réglez le mode Sabbat & 'aide des boulons de com-
mande de fonctions. Les ampoules du four peuvent
Btre aliumdes ou Steintes aver e boulon de la lampe
au mode Sabbat,

32/FR



Tableau des temps de cuisson

Le 1% niveau du four est I'emplacement de la grille. Les durées indiquées dans ce tableau ne sont
présentées qu'a titre indicatif. Elles peuvent varier

fisclon la température, I'épaisseur et le type d'ali-

ments, ainsi que vos préférences de cuisson.

Capacité de charge maximale de la plaque de four :
4 kg (8,8 Ibs).

Patisserie et rotisserie

Température Taille et
Mode de du four en °C Nombre type de
cuisson (°F) de grilles récipient Explication

Les gateaux de |a grille
supérieure sont placés
vers le fond du four et
les gateaux de la grille
inférieure vers I'avant
du four.
Faites cuire les aliments
8 po ou en laissant un espace
9 po (203 delpoalpok(25a
Cuisson ou 38 mm) entre les
Gateaux par 228 mm) casseroles et les parois
6 cti i 1 dy fi

Les plagues sont
placées vers le fond du
four avec la grille
supérieure et la plaque
de grille inférieure vers
I'avant du four.
Faites cuire les aliments
Cuisson en laissant un espace
Pate feuille- par Plaque a delpoalpo¥%(25a
tée convection 120°C (375%F) | Multiple biscuits 38 mm)

Pizza Plat a pizza
fraiche, et plaque
épaisse Patisserie 220°C (425°F) | Simple de cuisson

Poulet,

entier, Rétissage Plat a rotir La température interne
158-2kz(4- | par ou leche- minimale dans la cuisse
4,5 lbs.) convection 180°C (375°%F) | Simple 120-140 | frite est de &2 °C (180 %F)
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Dinde,
entiére, non
farcie
8- Gkg (18-

ceuf haché,
7H-137
mm (0,3 po -
0,5 po
d’épaisseur,
6 boulettes)
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165 °C (325%F) 270-300

La température interne
minimale dans la cuisse
est de 82 "C (180 °F).
Recouvrez la surface
supérieure de la dinde
avec du papier film
pour éviter qu’elle ne
brunisse excessivement
pendant les derniéres
30 minutes de cuisson,
si nécessaire.

Placez la igchefrite au
centre des éléments

Placez la fechafrite au
centre des éléments
chauffants




Utilisation du gril

&AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent causer des

brllures! Tenez les enfants a I'écart de I'appareil.
Fermez la porte du four pendant les grillades.

Le gril est actionné par le bouton des fonctions et de la

température. Dans la position Off (arrét) (supérieure)

I'alimentation en gaz est coupée.

Oven

& vovant de jen
Mise en marche du gril

£ O3 DD

Le gril s'allume automatiquement grace au bouton Gril.

Maintenez le bouton Fonction enfoncé et tournez-
le dans le sens horaire en mode « Gril ».

2. Maintenez le bouton du thermostat enfoncé et
tournez-le dans le sens horaire sur les niveaux

«Elevé » ou « Bas » « Hi » or « LO ») ou sur « Gril ».

3. Au bout de 30-75 secondes, le brlleur s'allume.

p Aprés avoir tourné les boutons de fonction et du
thermostat aux niveaux souhaités, I'allumeur & gaz
devient chaud et rougeoyant. Lorsque I'allumeur
atteint une certaine température, le gaz commence

acirculer et le brlleur s'allume.
L 'éclairage pendant I'allumage est normal.

Arrét du gril

1. Tournez les boutons de commande des fonctions
et du thermostat en position Off (arrét) (supé-
rieure).

Pour un appareil muni d’un ventilateur de refroi-
dissement

Le ventilateur refroidit la partie avant des produits.

~

,é;

e e N A Y

1 Moteur du ventilateur de refroidissement
2 Porte avant

¢ MIMPORTANT :
Le ventilateur continue de fonctionner pendant

environ 20-30 minutes apreés I'extinction du four.
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[] Entretien et nettoyage

Généralités

Le nettoyage de I'appareil a intervalles réguliers
prolonge sa durée de vie et réduit les risques
d'occurrence de problémes éventuels.

DANGER :
Débranchez I'appareil de la prise secteur avant
de commencer le nettoyage et I'entretien.

Vous risquez un choc électrique!

DANGER :
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent causer des

brilures!

e Tenir les matériaux combustibles, I'essence,
et autres vapeurs inflammables a I'écart de
la zone ou se trouve |'appareil.

e N'obstruez pas le flux d’air (combustion) de
la ventilation.

e Nettoyez soigneusement I'appareil apres
chaque utilisation. Il vous sera ainsi possible
d'6ter plus facilement les résidus d'aliments
gventuels, évitant ainsi qu'ils ne brllent lors
de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer I'appareil. Utilisez
de I'eau tiede avec du liquide vaisselle, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer
I'appareil et essuyez-le a I'aide d'un chiffon
SEc.

e \eillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez imme-
diatement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de
Iacide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier
ou en inox et la poignée. Utilisez un linge
doux avec un détergent liquide (non abrasif)
pour essuyer ces pieces, en faisant atten-
tion d’essuyer dans un seul sens.
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N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/crémes de nettoyage ou d’objets tran-
chants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyants fortement abrasifs ou
de grattoirs métalliques pour nettoyer la porte
vitrée du four, car ils peuvent rayer la surface,
entrainant ainsi une cassure du verre.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque de choc électrique.

Nettoyage du briilleur/de la plaque

Tables de cuisson a gaz

1. Retirez et nettoyez les grilles et les cou-
vercles de brileurs.

2. Nettoyez la table de cuisson.

3. Installez les couvercles de brileurs et vérifiez
qu'ils sont bien poseés.

4. Lorsque vous installez la grille supérieure,
veillez & bien positionner les grilles afin de
centrer les brdleurs.

Nettoyage du panneau de commande
Nettoyez le panneau de commande et les bou-
tons de commande avec un chiffon humide et
essuyez-les.

Ne retirez pas les boutons de commande pour
nettoyer le panneau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre endom-
magé!

Nettoyage du four

Aucun produit nettoyant pour four ou autre agent
nettoyant particulier ne sont nécessaires pour
nettoyer le four. Il est recommandé d’essuyer le
four a I'aide d'un chiffon humide tant qu'il est
encore chaud.



Fonction Nettoyage automatique

AVERTISSEMENT :
Sile four est chaud, il est impassinle

d'activer le mode Nettoyage automa-
tigue jusqu'a ce qu'll devienne frold, En
cas de dysfonctionnement lors du
motle Nettoyage avtomatiquefcoupure
de couranty, metiez le four hors ten-
ston, coupez Valimentation el contactez
ia enire de service agres,

Ne nettoyez pas le joint d’étanchéité de la porte.
Le joint en fibre de verre est extrémement
sensible et peut facilement étre endommagg.
En cas de dommage du joint d’étanchéité de la
porte du four, faites-le remplacer par un joint
neuf par le centre de service agreg.

3. Maintenez le bouton Fonction enfoncé et
tournez-le dans le sens horaire sur le mode
de fonctionnement souhaité. (LO,MED ou HI ;
bas, moyen ou €élevé).
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DANGER :
Les surfaces chaudes peuvent causer des
brilures!

Ne touchez pas I'appareil durant le nettoyage
automatique et tenez les enfants a I'écart.
Patientez au moins 30 minutes avant d'éliminer
les résidus.
Le four est doté d’une fonction de nettoyage
automatique. Le four est chauffé a environ
420 °C (790 °F) et les particules présentes sont
réduites en cendres. Une fumée épaisse peut se
dégager. Aérez bien la piece. La pyrolyse doit
étre effectuée toutes les 10 utilisations environ.
La fonction de nettoyage automatique comporte
trois niveaux. Vous pouvez choisir parmi ces trois
niveaux selon le niveau de saleté.
Niveau bas (LO) : il dure 3 heures.
Niveau moyen (MED) : il dure 4 heures.
Niveau élevé (HI) : il dure 5 heures.
1. Retirez tous les accessoires du four.
2. Avant le cycle de nettoyage, éliminez d'abord
les saletés des surfaces extérieures et inté-
rieures du four & I'aide d'un chiffon humide.

Il n'est pas possible de modifier cette duree

o

AVERTISSEMENT :
La santé de certains oiseaux et animaux domes-

tiques est extrémement sensible aux fumées se
dégageant pendant le mode Nettoyage automa-
tique. Déplacez toujours les oiseaux et les
animaux domestiques dans une piéce fermée et
bien aérée. Assurez-vous également que la
cuisine est bien aérée pendant le mode Net-
toyage automatique pour votre santé.

4. |l estimpossible d’ouvrir la porte du four lors
du nettoyage automatique. Elle reste ver-
rouillée pendant un moment apres |'arrét de
la fonction de nettoyage automatique.
N'exercez aucune force sur la poignée du
verrou de porte.

5. Apres un cycle de nettoyage, éliminez les
souillures avec de I’eau vinaigrée.

Il est impossible d'utiliser I'ampoule pendant le
cycle de nettoyage automatique.

Nettoyage de la porte du four

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un
chiffon doux ou une éponge pour nettoyer la
porte du four et essuyez |'appareil a I'aide d'un
chiffon sec.
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N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs pour nettoyer la porte
du four. Vous pourriez rayer la surface et en-
dommager la vitre.

Retrait de la porte du four
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Vous pouvez retirer la porte du four pour un nettoyage
aisé de l'intérieur du four.

1. Ouvrez la porte du four compiétement,

2. Appuyez sur ies charnires de serrage situées sur
ies deux ciés de la porte & farriére,
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Diéplacez légerement ie four en position inclinde,
Soutever 1a porte du four vers Pavant aveg vos
deux mains.

5. Une fois le neftoyage achevé, effectuez la méme
opération dans le sens inverse pour réinstaller la
porte du four,

L)

norte du four,

Remplacement de I'ampoule du four

d'éviter tout risque de choc électrique.
Les surfaces chaudes peuvent causer des
brilures!

DANGER :
Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est hors tension et froid afin

rature de 360 °C (573 °F).Voir Spécifications
techniques pour plus de détails. Les ampoules
du four sont disponibles aupres d'un technicien

|'ampoule du four est une ampoule électrique a
Eclairage spe’oial pouvant résister a une tempé-
ou des agents de service agrégs.

L'emplacement de la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.




Si votre four est équipé d'une lampe carrée :

Allumez les ampoules du four a I’aide du bouton
correspondant. 1.es lumigras s'allument lorsgue
la porte est ouverie ou lorsqu‘un cycle de cuis-
son est en cours dans le four. 1 est impossible
tractiver les fampes du four lors du nettoyage
automaticue. Chague assemblage d'éclairage est
composé d'une lentille amovible, une ampoule
ainsi gue fa doutlle qui est fixée en place. Le
remplacement de 'ampoule est considérd
comme un entretien de routing,

Il est impossible d’activer les lampes du four lors

du nettoyage automatique.

1. Mettez I'appareil hors tension et coupez
I'alimentation (votre fusible ou boite de dis-
joncteur).

2. Retirez les grilles métalliques, comme illustré.
Voir Nettoyage adu four.

Retirez le couvercle de protection en verre
avec un tournevis.

Dévissez I'ampoule du four et remplacez-la
par une nouvelle.

Remettez en place le couvercle de protection
en verre et les grilles métalliques.

39/FR



Généralités

Vue d’ensemble
7
8
1 Eclaboussures Porte avant
2 Plaque de brileur Pied
3 Panneau de commande Partie inférieure
4 Poignée
g € °F EEN o3
i i i
1 2 10

Brlleur normal arriére gauche
Brileur rapide avant gauche
Moyen du brileur Wok

La yoyant de for
Bouton Fonction

Thermostat

D O A~ wWw N

40/FR

Le voyars de termpératurs
Avant droit du Brleur rapide
Brdleur normal arriére droit
Bouton de I'ampoule




Spécifications techniques
e

Dimensions extérieures (hauteur/largeur/profondeur 36 x 29 ¥ x 29 V8 pouices (914 x 757 x 739 mm

Avant gauche

Brdleur Wok

FOUR/GRIL

L es spécifications techniques peuvent changer
sans avis préalable afin d'améliorer la qualité de

|'appareil.

| es illustrations comprises dans ce manuel sont
schématiques et peuvent ne pas correspondre

exactement a I'appareil.

L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
|'appareil ou dans la documentation qui I'accom-
pagnent sont obtenues dans des conditions de

laboratoire conformément aux normes corres-
pondantes. En fonction des conditions de fonc-
tionnement et de I'environnement de I'appareil,
ces valeurs peuvent varier.
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Contenu de I'emballage
Retirer la grille jusqu's la butée & volrs convenancs
nour soulever ies aliments lourds. Cest également
e précaution contre leg briures pour dviter de
toucher les surfaces chaudes de g porte oy ieg
parols du four,
| es accessoires fournis peuvent varier selon le
modele de I'appareil. Les accessoires décrits dans
le manuel d'utilisateur peuvent étre inexistants dans
votre appareil.
Manuel d’utilisateur
2. Plaque a four
Utilisé pour les patisseries, les aliments congelés
et les grands rotis.

—_

3. FEtagére métallique
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire
ou a rotir, ou pour les ragodits, elle se place sur
la grille souhaitée.

4,  Léchefrite
Elle est placée sur le plateau afin de recueillir la
graisse pendant la grillade pour que le four reste
propre.
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5.  Placez correctement I'étagére métallique et la

plague sur les grilles télescopiques

Les grilles télescopiques vous permettent
d'installer et de retirer les grilles et les étagéres
métalliques. Lorsque vous utilisez ces dernieres
avec les grilles télescopiques, vérifiez que les
goupilles situées a I'arriere des grilles télesco-
piques reposent contre les bords de la grille et
de I'étagere métalliques.




Tableau des injecteurs

AYERTISSEMENT :

Cat apparei! ne peut Stre modifi$ pour fong-

tionner au gaz PL. Les procédures de conver-
ston du gaz doivent toujours 8tre elfectudes
par des agents d'eniretien agréds.

[

de gaz
5 po WC
5 po WC

Type/pression
de gaz
Gaz PL 10 po

Gaz PL 10 po
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Le four émet de Ia vapeur lorsqu'il est en marche

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces
bruits. >>>Cela n'est pas un defaut.

kl n'y a pas d'etmce!!e d'altumagea

>>>Viérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.

11 n'y a pas de gaz.
e Lerobinetde gaz principal est fermé. >>>Ouvrez-le
* . Le tuyau de gaz est plié. >>>Installez correctement e tuyau de gaz.
Les brilleurs ne s'allument pas correctement ou pas du tout.
e Lesbrlleurs sont sales. >>>Neftoyez les composants du brilleur.
Les brlileurs sont humides. >>>Séchez les composants du brileur.
Le couvercle de brileur n’est pas correctement monté. >>>Montez-le correctement.
Le robinet de gaz est fermé. >>>Ouvrez-le

le probleme apres avoir suivi les instructions de ce chapitre. N'essayez jamais de réparer un appareil défectueux

Consultez le technicien ou le centre de service agréé qui vous a vendu 'appareil si vous ne parvenez pas a résoudre
vous-méme.
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[] Retrait de ’emballage

Retirez le sac en nylon
de I'appareil.

Retirez les styromousses de la
porte avant.

Chéssis supérieur

MDF Arriére MDF Avant Sac en nylon

A : Support en bois 18 x 40
Retirez le chéssis supérieur, les MDF arriére et avant.

Retirez les panneaux
de styromousse et les
bandes bleues. Retirez les styro-
mousses de la grille et
I'emballage par
rétraction.
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Retirez les styromousses de protection
situées sur le chassis a l'intérieur du four.

Retirez ’emballage supérieur et les rubans bleus.

9

Retirez les rubans bleus situés sur les
bords du grill en fonte.

10

11

Retirez les rubans bleus de fixation du dispositif
anti-éclaboussures et les couvercles de brileur.

Retirez les 5 vis

Retirez ce support en métal

14

Poussez I'appareil vers
I'arriére et relevez-le

Retirez les styromousses sur les dispositifs supérieur et inférieur pour animaux.
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10) QE'GLARATION DE GARANTIE POUR LES CUISINIERES ELECTRIQUES
ET A GAZ BLOMBERG

Les garanties offertes par Blomberg dans ces déclarations s’appliquent uniquem,ent aux cuisinieres
électriques et a gaz Blomberg vendues a I’acheteur ou propriétaire original aux Etats-Unis et au Canada.
Cette garantie est non-transférable.

Pour obtenir un service de garantie, veuillez communiguer avec notre distributeur le plus proche tel
qu’indiqué par province ou composez le 1800-459-9848. Vous aurez besoin du numéro de modéle de la
cuisiniere électrique et a gaz, du numéro de série, du nom et de 'adresse du détaillant ou vous I'avez
acheté ainsi que de la date d’achat et d'installation.

Cette garantie vous donne des droits légaux spécifiques, et vous pouvez aussi avoir d’autres droits
lesquels varient d’un Etat a I'autre.

Toutes les garanties énoncées ci-dessous sont basées sur un usage domestique normal. L'utilisation du
produit dans un contexte commercial annulera toutes les garanties.

Le service doit également étre effectué par un organisme autorisé Blomberg.

Les défauts cosmétiques doivent étre rapportés dans les 10 jours ouvrables apres I'installation.

1 an * de garantie limitée de la date de premiere installation. Blomberg réparera ou remplacera sans frais
pour le consommateur toute piece défectueuse des cuisinieres électriques et a gaz.

Une garantie * ++ limitée de 2 ans a partir de la date de la premiére installation (pieces seulement).
Blomberg réparera ou remplacera sans co(t pour le consommateur si les défauts matériels ou de fabrica-
tion ont causé des dommages ou le dysfonctionnement de ces composants. Les charges de main
d'ceuvre sont la responsabilité du consommateur.

Une garantie * ++ limitée de 2-5 ans a compter de la date de la premiére installation (pieces seulement).
Blomberg réparera ou remplacera la cavité du four sans aucun colt pour le consommateur si les défauts
matériels ou de fabrication ont causé des dommages ou le dysfonctionnement de ces composants.

Les charges de main d'ceuvre sont la responsabilité du consommateur.

Avertissements sur les garanties et exclusions :

La garantie ne couvre pas les frais d’entretien par un agent de service agréé pour corriger I'installation,

les problemes électriques ou les renseignements sur I'utilisation des cuisinieres électriques et a gaz. Cette
garantie ne couvre pas également les défauts ou dommages causés par une catastrophe naturelle (tels
que les tempétes, inondations, feux, glissement de terrain, etc.), les dommages causés par I'utilisation
des cuisinieres électriques ou au gaz a des fins autres que celles prévues, la mauvaise utilisation, I'abus,
un accident, une altération, une installation

et un entretien incorrects, frais de transport, appels de service en dehors des heures normales
d’ouverture, travaux d’entretien non autorisés.

Ce produit a été entiérement testé et soumis aux inspections d'assurance-qualité avant de quitter le site
original de fabrication. Garantie

Les conditions de garantie pour cet appareil Blomberg ne sont pas valides si le produit est falsifi€, saboté,
modifié, assemblé avec des pieces supplémentaires, réparé et remballé par un distributeur agréé, un
réparateur,

un détaillant tiers, un revendeur ou par tout autre individu non autorisé(s).
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DANS LES LIMITES PERMISES PAR LA LOI, CETTE GARANTIE REMPLACE TOUTES LES AUTRES
GARANTIES EXPLICITES OU IMPLICITES, Y COMPRIS LES GARANTIES IMPLICITES DE QUALITE
MARCHANDE ET DE CONFORMITE A DES BESOINS PARTICULIERS. BLOMBERG NE PREND
AUCUNE RESPONSABILITE POUR

LA QUALITE DE CE PRODUIT, SAUF DISPOSITION CONTRAIRE DANS LA PRESENTE DECLARATION
DE GARANTIE. BLOMBERG DECLINE TOUTE

RESPONSABILITE RELATIVE A L'ADAPTATION DU PRODUIT A UN USAGE PARTICULIER

POUR LEQUEL VOUS AURIEZ ACHETE CE PRODUIT, SAUF DISPOSITION CONTRAIRE DANS LA
PRESENTE DECLARATION DE GARANTIE.

Blomberg n'assume aucune responsabilité pour des dommages directs ou indirects. De tels

dommages comprennent sans s'y limiter, la perte de profits, la perte d’épargne ou de revenus, la perte
de 'usage d’un cuisinier ou de tout équipement associé, un colt en capital, un colt de tout équipement
de substitution, les installations ou services, les temps d’arrét, les réclamations de tiers, et les dommages
matériels. Certaines provinces ou certains Etats n’autorisent pas I'exclusion ou la limitation des dom-
mages consécutifs ou accessoires, il se peut que I'exclusion ou la limitation précitée ne s’applique pas a
VOus.

La date d'installation * se réfere a la date d'achat ou 5 jours ouvrables apres la livraison du produit au
domicile, la date la plus tardive étant retenue.

Les pieces ++ remplacées prendront I'identité des pieces d'origine et de leur garantie d'origine.

Aucune autre garantie. Cette déclaration de garantie est la garantie compléte et exclusive du fabricant.
Aucun employé(e) de Blomberg ou toute autre

partie n'est autorisé(e) a faire des déclarations de garantie en plus de celles faites dans cette déclaration
de garantie.

Veuillez conserver cette carte de garantie, le manuel d'utilisateur et votre recu de vente pour référence
future.

COMMENT OBTENIR UN SERVICE
Veuillez contacter le distributeur pour votre Etat ou province répertorié sur la liste des contacts de distri-
buteur, ou appeler notre numéro sans frais au 1 800 459 984
pour étre dirigé vers un agent de service autorisé Blomberg.

Pour les consommateurs du Québec seulement — Avis concernant la
carantie de disponibilité des piéces de rechange, des services de répa-
ration et des renseignements nécessaires a ’entretien ou a la répara-

tion (art. 39 de la Loi sur la protection du consommateur)

Soyez avisés que Beko Canada inc., ainsi que ses sociétés affiliées, filiales, sociétés méres,
assureurs, successeurs et ayant cause, ne garantissent pas, au sens de ’article 39 de la Loi
sur la protection du consommateur, RLRQ, c. P-40.1 et des articles 79.18 a 79.20 du
Reglement d’application de la Loi sur la protection des consommateurs, RLRQ, c. P-40.1,
r. 3, la disponibilité des pieces de rechange, services de réparation ou des renseignements
nécessaires a ’entretien ou a la réparation des biens fabriqués, importés, annoncés ou
vendus par la Beko ou ses filiales.
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